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O
GLASHAUS

Willkommen zu unseren Genuss-News
Liebe Gaste,

herzlich Willkommen zu unserem Newsletter. Das Jahr neigt sich langsam dem Ende &
wir haben genussvolle Neuigkeiten fir Sie zusammengestellt.

- Jetzt wird’s WILD

- Probeessen

- Gan(z)s Spezial

- Ganze Gans zu Hause geniel3en

Ihre Familie Huhle & das Glashaus Genuss Catering & Gutshof Klostereck Team

Genussneuigkeiten


https://tb46f7127.emailsys1a.net/mailing/96/7027348/0/4b0a1f1c84/index.html
https://tb46f7127.emailsys1a.net/c/96/7027348/0/0/0/470888/c7646e0a5c.html
https://tb46f7127.emailsys1a.net/c/96/7027348/0/0/0/470889/a44e7062b1.html

Jetzt wird's WILD

01. & 02. November 2023, ab 18 Uhr

I Marone / Rahm / rote Bete OFF € 8

- Winterliche Blattsalate / Rohkost / Winterrolle-Kiirbis-Schafskdse OFF € 16,5
- Feldsalat / Kartoffeldressing / gebackener Speck / Glashaus Créutons € 8,9
. Wildragout / Apfel-Rotkohl / Preiselbeer-Relish / Sauerrahm / Kartoffelkroketten €
19,5

. Wildbratwurst / Wirsinggemise / Rostkartoffel € 17,5

. Winterliches Gemiisecurry / Zitronengras-Kokosreis VEGAN € 18,5

. Hirschmedaillons / Preiselbeerjus / Rosenkohl / Krauterspatzle € 28,9

. Winterpilze / Rahm / Krauter / Serviettenknédel OFF € 14,5

. Kasespatzle / Rostzwiebel / Beilagensalat OFF € 12,5

I Tonkabohnen Cremé Brilée / karamellisiert / Bourbon Vanille Eis € 9,5

I HeilRe Liebe / Vanilleeis / heilke Himbeeren / Sahne € 7,5

Reservierungern jederzeit unter EVSRIS@KIOSIeeck-olashaus de odet

Wir freuen uns auf Sie



PROBEESSEN

Donnerstag, 9. November 2023

Lernen Sie fir lhr ndchstes Event unsere kulinarischen Kdstlichkeiten kennen. Wir
zaubern fir Sie wunderbare Kd&stlichkeiten.
Start 18.00 Uhr
Kulinarische Reise mit Fingerfood / Aperitif / Vorspeisen / Live Cooking / Dessert
€ 39,5 pro Person

GAN(Z)S SPEZIAL

24. & 25. November 2023
8. & 9. Dezember 2023
15. & 16. Dezember, jerweils ab 18 Uhr

I Wilder Aperitif / Jagermeister / Wermut / Maracuja / on ice € 7
I GliihSeccoonice €7

Ganze Gans ( fiir 4 Personen)

Gansejus / Apfelrotkohl / glasierte Maronen / hausgemachte Serviettenkndodel /
KartoffelkloRe

€140

I Marone / Rahm / rote Bete OFF € 8

- Winterliche Blattsalate / Winterrolle, gefiillt mit Ganseklein / Rotkohl / Cranberry-
Chili-Chutney € 18,5

- Feldsalat / Kartoffeldressing / gebratener Speck / Glashaus Créutons € 8,9

. Winterliches Pilzragout / Rahm / Krauter / Serviettenknddel OFF € 16,9

. Schnitzel "Wiener Art" / Bratkartoffel / Beilagensalat € 19,5

. Gemisecurry / Zitronengras-Kokosreis VEGAN € 18,5

. Pulled Wildknodel / Kartoffelknodel, geflillt / saisonale Blattsalate / Chorizo /
Schafskase € 19,5

I Winterliche Dessertiiberraschung "Glashaus" Style € 11

> Geniellen Sie unsere ofenfrische Gans auch "to go" fur zu Hause (auf Vorbestellung) <

* Anderungen vorbehalten



Reservierungen jederzeit unter gvents@klostereck-glashaus.de oder
0175-663 7828

Wir freuen uns auf genussvolle Abende mit Ihnen
Mit kulinarischen GriRen

Ihre Familie Huhle & das Glashaus Genuss Catering & Gutshof Klostereck Team

Glashaus Genuss Catering

Daniela Huhle

Claus-Kroencke-Stralte 7

64579 Gernsheim

Mobil 01 70 - 707 24 14

E- Mail: genuss@glashaus-genusscatering.de
WWW: Glashaus-genusscatering.de

Klicken Sie hier um sich aus dem Verteiler abzumelden.
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